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DECRETO N2 7, DE 06 DE OUTUBRO DE 2023

DISPOE SOBRE A ADEQUACAO DE
DISPOSITIVOS DA RESOLUCAO 08/2022, 05,
10, 15 E 18/2023 E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

Wilson Paes Cardoso, Presidente do Consércio Intermunicipal de Desenvolvimento
do Circuito do Diamante da Chapada Diamantina — CIDCD (Chapada Forte), no
uso das atribuicdes que lhe confere a Lei de constituicdo do consdrcio, E

CONSIDERANDO o disposto no inciso IX da Constituicao Federal;
CONSIDERANDO o disposto na Lei Federal 11.107/2005;
CONSIDERANDO o disposto no Decreto Federal 6.017/2007;

CONSIDERANDO a necessidade de correcdo de alguns aparelhos dos processos
relacionados ao SIM;

CONSIDERANDO, as recomendacoes feitas pelo Departamento de Suporte e Normas —
DSN (Mapa), com vistas a adesao ao SISBI;

CONSIDERANDO, ainda, a necessidade de expedicdo de ato normativo para adequacao
das normas do SIM.

RESOLVE:

Art. 12. O(A) Secretario(a) Executivo(a) deste Consdrcio passara a ser responsavel em
proceder ao julgamento em primeira instancia, nos processos que trata o art. 549, da
Resolugdo n2 08/2022, referente ao SIM.

Paragrafo unico. Fica alterada a redac¢do dos itens 06, 07 e 10, do Anexo Unico da
Resolucdo 10/2023, passando a constar a Secretaria Executiva como responsavel ao
julgamento em primeira instancia.

Art. 22. Para os fins do quanto estabelecido na Resolugdo n2 08/2022, entende-se por
queijaria o estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de
fabricacdo, maturacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e
gue, caso nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto auma
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unidade de beneficiamento de leite e derivados, devendo ser retificado o §42, do art.
20, da referida Resolucao.

Art. 32. O memorial descritivo de produtos e atualizar checklist de rotulagem, descritos
nos Anexos | e I, da Resolugdo n2 005/2023, serdo substituidos pelos Anexos | e Il, deste
Decreto, por ser de melhor adaptacéao.

Art. 42, Reconhece-se que a legislagdo descrita no Anexo Xl, da Resolugdo n? 15/2023,
e no Anexo |, da Resolugdo 18/2023, as quais passaram a constar as legislagdes corretas,

ficando os referidos Anexos substituidos pelo Anexo Il desta Resolugdo.

Art. 52. O presente Decreto tera validade desde a sua publicacdo, devendo ser levado
ao conhecimento da Assembleia Geral deste Consércio na proxima reuniao.

Andarai, 06 de outubro de 2023.

WILSON PAES CARDOSO
PRESIDENTE DO CONSORCIO CHAPADA FORTE

ANEXO |
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MEMORIAL DESCRITIVO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

Nome:

RG: CPF: Telefone: E-mail:

2 - DADOS DO ESTABELECIMENTO ‘
Nome/Raz3o Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando houver):

Classificacdo:

Endereco:
Distrito/Bairro: Municipio:
CEP: UF:

Complemento:

3 - SOLICITACAO

() Registro de produto

() Alteracdo de processo de fabricagdo/composi¢do do produto

( ) Alteracdo de croqui de rétulo

4 - IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome do produto:
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Numero do rétulo: Marca:
Validade: Forma de conservacgao:
Tipo de embalagem: Peso liquido/volume:

5- COMPOSICAO DO PRODUTO (em ordem decrescente, matéria-prima/ingredientes/aditivos)

MATERIA-PRIMA kgoul | %
E recomendado que sejam adicionadas as quantidades referentes a uma batelada de

producdo para maior precisdo das informagdes.

Inserir apenas o nome dos ingredientes e o quantitiativo utilizado em valores numéricos;

o percentual de cada ingrediente é calculado automaticamente pela tabela.

No caso de aditivos ou mix de produtos, descrever o mix e todos os ingredientes que

0 compdem, exemplo:

preparado de polpa de morango (polpa de morango, agucar, agua, estabilizante pectina

citrica, conservador sorbato de potassio e aroma natural de morango).

Para os aditivos comercializados na forma de mistura pré-elaborada (mix), deve-se descrever

a concentragdo (o percentual) deste no mix, por exemplo:
NOME FANTASIA (sal refinado - 90%, nitrito de sddio - 4% e nitrato de sédio 6%).
APAGAR TODAS AS LINHAS ANTES DE PREENCHER A TABELA.

TOTAL 0,0 0,0

ANEXAR A ESTE MEMORIAL AS FICHAS TECNICAS DE CADA ADITIVO.

6 — PROCESSO DE FABRICACAO (descrever detalhadamente todas as etapas da fabricacdo do produto — recepg¢do
da matéria-prima, manipulagdo, beneficiamento, industrializagcdo, fracionamento, conservagao, embalagem

armazenamento e transporte do produto (tipo de veiculo, modo de acondicionamento, temperatura).

Neste campo devem ser descritas todas as informacdes do processo de fabricacdo desde a origem da matéria-prima

até o término do processo de produgéo.

Devem ser citados o tempo e temperatura de processamento, equipamentos utilizados, ordem de adigdo dos

ingredientes, etapas de producao, etc.
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Exemplos:

Para produtos lacteos, descrever:

° Obtencédo do leite, forma de colheita na propriedade rural, andlises e processos realizados;
° O processamento do leite, incluindo a clarificagdo, desnate, pasteurizagao, e outros possiveis processos;
° Processos especificos para fabricacdo dos produtos como coagulacdo, fermentacdao, maturacao entre outros,

sempre citando equipamentos, tempo x temperaturas, ingredientes e todas as demais informacGes relevantes ao

processo.

Para produtos carneos, descrever:

° Desde a origem da carne (estabelecimentos com SIM, SIE ou SIF);

° A recep¢do e as condicdes de armazenamento da matéria-prima informando o local, temperatura de
armazenamento;

° Local e condi¢gdes de processamento (descongelamento, desossa, moagem ou qualquer outra etapa de

industrializacdo) informando todos os equipamentos, temperatura das dependéncias (sala de desossa, manipulagéo,
sala de salga, estufas etc.), no caso de cozimento deve informar o bindmio tempo x temperatura e ponto de

determinacdo do final do processo e todas as demais informagdes relevantes ao processo.
Para produtos de abelhas, ovos e derivados, descrever:

° Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima (forma de colheita e
transporte), recepgdo e etapas de processamento, incluindo as dependéncias e equipamentos, até o término do
processamento, embalagem ou envase.

Para pescados descrever:

° Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima (pesca extrativista ou
aquicultura), recepcdo (vivo, fresco, resfriado ou congelado) e etapas de processamento (abate, lavagem,
evisceragdo, remocdo da pele, filetagem, posteamento, glazeamento etc.), incluindo as dependéncias e
equipamentos, a temperatura das dependéncias e dos produtos ao longo das etapas de processamento, até o
término do processamento, embalagem.

7 — METODOS DE CONTROLE (Métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a identidade,

a qualidade e a inocuidade do produto)
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8 — ANALISES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS REALIZADAS (Parametros, legislacio de referéncia

e frequéncia)

9 — RELACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE IMPLEMENTADOS
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Local, data.

Representante legal do estabelecimento

8 — CONCLUSAO (Para uso do Servico de Inspecdo Municipal - SIM)

O Servico de Inspec¢dao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL () DESFAVORAVEL

Local, data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsdavel SIM

ANEXO 11
CHECKLIST DE ROTULAGEM
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SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Raz3o Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando houver):

Classificacao:

Endereco:
Distrito/Bairro: Municipio:
CEP: UF:

Complemento:

PAINEL PRINCIPAL

2-0ROTULO

2.1 Teve a ortografia revisada.

2.2 Apresenta toda a rotulagem obrigatdria escrita no idioma oficial do pais de
consumo com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados, sem
prejuizo da existéncia de textos em outros idiomas. (RDC n2 727/22).

2.3 Ha uma etiqueta complementar, contendo as informagdes abrigatérias no
idioma oficial do pais de consumo com caracteres de tamanho, realce e
visibilidade adequados (caso a resposta anterior tenha sido negativa). (RDC n2
727/22).

2.4 N3o apresenta vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas,
ilustragdes ou outras representagbes graficas que possam tornar a informacgao
falsa, incorreta ou insuficiente. (RDC n2 727/22).

2.5 Ndo induz o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relagdo a
verdadeira natureza, composi¢ado, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade,
validade, rendimento ou forma de uso do alimento. (RDC n2 727/22).

2.6 Ndo declara efeitos ou propriedades que ndo possuam ou que ndo possam ser
demonstradas. (RDC n® 727/22).

2.7 Ndo indica que o alimento possui propriedades medicinais ou terapéuticas.
(RDC n2 727/22).

2.8 Ndo aconselha seu consumo como estimulante, para melhorar a salde, para
prevenir doengas ou com agdo curativa. (RDC n2 727/22).

Praga Aureliano Gondim, S/N°® Centro, Andarai/BA, Cep n. 46.830-000
Email: chapadafortel @gmail.com CNPJ n. 18.810.874/0001-70
Pagina 8 de 49



mailto:Email:%20chapadaforte1@gmail.com

G DIARIO OFICIAL

CONSORCIO CHAPADA FORTE - BA

A UIIIAI] ﬂUE FIJHTAI.ECE

2.9 N3do destaca a presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos
ou proprios do alimento de igual natureza (exceto se estiver previsto em
Regulamento Técnico especifico). (RDC ne 727/22).

2 - DENOMINAGAO DE VENDA (NOME DO PRODUTO) C NC H NA

2.1 Denominagdo de venda de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade
e Qualidade do produto, RIISPOA ou CODEX. (RDC n2 727/22).

2.2 Tem altura minima de 1mm. (RDC n2 727/22).

2.3 Esta no painel principal, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor,
sem intercalacdo de desenhos e outros dizeres. (RDC n2 727/22).

2.4 O tamanho da letra utilizada esta proporcional ao tamanho utilizado para a
indicacdo da marca comercial ou logotipo, caso existam. (Portaria n2 240/21 MAPA)

2.5 No caso de alimentos para fins especiais, consta a finalidade do produto. (RDC
ne 715/22).

3 — OUTRAS DENOMINAGOES C NC H NA
3.1 E empregada também uma denominac3o consagrada, de fantasia, de fabrica
ou uma marca registrada. (RDC n2 727/22).

3.2 Constam palavras ou frases adicionais detalhando a natureza do produto. (RDC
ne727/22).

3.3 Indicacdo de uso de aroma na denomina¢do de venda, conforme o caso.
(Decreto-Lei n2 986/69).

3.4 Emprega uma denominacdo de qualidade definida em RTIQ. (RDC n2 727/22).

3.5 Utiliza a expressdo “tipo” com letras de igual tamanho, realce e visibilidade
(denominac&o geografica). (RDC n2 727/22).

4.1 O conteudo liquido é declarado no painel principal, em cor contrastante com a
do fundo do rétulo e de forma que possa transmitir ao consumidor uma facil, fiel e
satisfatdria informacgdo sobre a quantidade comercializada. (RDC n2 727/22).

4.2 A indicagdo quantitativa é expressa no Sistema Internacional de Unidades (Sl) e
de acordo com o estabelecido na tabela | (Portaria INMETRO n2 249/2021).

4.3 A altura minima dos algarismos de indicagdo quantitativa em relagdo ao
conteudo liquido estda de acordo com o estabelecido na tabela Il. (Portaria
INMETRO n2 249/21).

4.4 Os caracteres utilizados para a grafia dos simbolos das unidades de medida
deverdo ter altura minima de 2/3 da altura dos algarismos. (Portaria INMETRO n2
249/21).

4.5 A expressdo que precede o valor, caso utilizada, é uma das permitidas no item
4.1 (Portaria INMETRO 249/2021).

4.6 Caso o alimento apresente duas fases (uma sdlida e outra liquida), este deve
indicar no painel principal os valores referentes ao conteudo liquido e o conteldo
drenado, precedidos das expressdes: “PESO LIQUIDO” e “PESO DRENADO” em
caracteres iguais em dimensdo e destaque. (Portaria INMETRO 249/21).

4.7 Os queijos e requeijoes que nao possam ter suas quantidades padronizadas
e/ou que possam perder peso de maneira acentuada, deverdo, obrigatoriamente,
trazer nos rétulos ou revestimentos a indicagdo "DEVE SER PESADO EM PRESENCA
DO CONSUMIDOR", de forma bem visivel e distinta das demais informacdes,
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indicando, ainda, nas mesmas propor¢des, o peso da embalagem em gramas,
precedido da expressdo "PESO DA EMBALAGEM". (Portaria INMETRO n2 340/21).

4.8 As mercadorias pré-embaladas leites fermentados e os demais derivados de
leite, acondicionadas e comercializadas sob a denominacdo de iogurte, leite
gelificado, leite condensado, leite evaporado ou concentrado, cremes de leite, doce
de leite, sobremesa lactea, queijos e similares devem apresentar, em sua
rotulagem, a indicagdo quantitativa do conteddo nominal expressa em unidades
legais de massa. (Portaria INMETRO n2 265/21).

4.9 As mercadorias pré-embaladas polpas e os produtos de frutas, o xarope de
glicose, o mel e as coberturas, que se apresentem sob a forma pastosa a 20°C,
devem apresentar, em sua rotulagem, a indicacdo quantitativa do conteudo
nominal expressa em unidades legais de massa. (Portaria INMETRO n2 265/21).

4.10 Quando por motivo de natureza técnica, devidamente justificada, a indicacao
guantitativa ndo puder constar na vista principal, o tamanho dos caracteres
utilizados deve ser, no minimo 2 (duas) vezes ao estabelecido anteriormente.
(Portaria INMETRO n2 249/21).

4.11 Os acondicionamentos multiplos, promocionais ou ndo, de produtos de
natureza diferente e/ou quantidade nominal diferente, apresentados sob a forma
de conjunto, devem trazer a indicagdo quantitativa descritiva dos produtos nelas
contidos, em caracteres legiveis e precedidos pela palavra “CONTEM” ou
“CONTEUDO” ou “CONT.”. Esta deverd ser escrita nas mesmas dimensdes para
algarismos estabelecidos na tabela Il, podendo a indicacdo quantitativa dos
produtos contidos ser escrita em caracteres de menor tamanho, desde que nao
sejam inferiores a 2 mm. (Portaria INMETRO n2 249/21).

4.12 Em caso de ocorréncia de alteragdo quantitativa do conteudo liquido, as
informacgdes declaradas estdao de acordo com o disposto na Portaria n2 392, de 29
de setembro de 2021 do Ministério da Justica.

4.13 Sao atendidos os conteudos liquidos e conteudos liquidos livres no caso de
alimentos previstos na Portaria INMETRO n2 251, de 9 de junho de 2021.

4.14 S3o atendidas as indicagdes quantitativas do conteldo nominal no caso de
alimentos previstos na Portaria INMETRO n2 265, de 15 de junho de 2021.

4.15 No caso de produtos com brindes, atende ao disposto na Portaria INMETRO
n? 165, de 13 de abril de 2021.
5 — ALERTA DE TRANSGENICOS
5.1 Caso contenham ou sejam produzidos a partir de organismos geneticamente
modificados consta o simbolo para alimentos transgénicos. (Decreto n? 4.680/03).

5.2 Consta, em destaque, no painel principal e em conjunto com o simbolo, uma
das seguintes expressoes, dependendo do caso: “(nome do produto) transgénico)”,
“contém (nome do ingrediente ou ingredientes) transgénico(s)” ou “produto
produzido a partir de (nome do produto) transgénico”. (Decreto n? 4.680/03).

5.3 Aos alimentos e ingredientes alimentares que ndo contenham nem sejam
produzidos a partir de organismos geneticamente modificados sera facultada a
rotulagem “(nome do produto ou ingrediente) livre de transgénicos”, desde que
tenham similares transgénicos no mercado brasileiro. (Decreto n2 4.680/03).

5.4 E informado o nome cientifico da espécie doadora do gene responsavel pela
modificacdo expressa do OGM da seguinte forma:
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a) apds o(s) nome(s) do(s) ingrediente(s);

b) no painel principal ou nos demais painéis quando produto de ingrediente Unico.
6 — OUTRAS ADVERTENCIAS

6.1 E declarado, no painel principal do rétulo, as expressdes referentes a presenga
de corantes e aromas no alimento, conforme o caso. (IN n2 1/04).

6.2 Constam as declaragdes “nova férmula”, “nova composi¢ao” ou “nova receita”
no painel principal em caixa alta, negrito, cor contrastante com a do fundo do
rétulo e fonte de no minimo 2mm. (RDC n2 727/22).

7 — ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL

7.1 O alimento ndo faz parte dos itens que tem rotulagem nutricional frontal
vedada (Anexo XVI). (IN n2 75/20).

7.2 Em caso de alimentos sdlidos, apresenta quantidades maiores que 15g de
aclcares adicionados e/ou 6g de gorduras saturadas e/ou 600mg de sddio por 100g
do alimento. (IN n2 75/20).

7.3 Em caso de alimentos liquidos, apresenta quantidades maiores que 7,5g de
acucares adicionados, 3g de gorduras saturadas e/ou 300mg de sédio por 100ml.
(IN n2 75/20).

7.4 Foi declarada a FOP conforme os modelos estabelecidos no anexo XVII. (IN n2
75/20).

7.5 A FOP estda declarada na parte superior do painel principal. (IN n2 75/20).

7.6 A FOP segue as regras de formatagdo (fonte, tamanho, cor, distancias,
inclinacdo) conforme anexo XVIII. (IN n2 75/20).

7.7 A area de ocupacdo da FOP estd de acordo com anexo XVIII. (IN n2 75/20).
PAINEL SECUNDARIO

8 — LISTA DE INGREDIENTES
8.1 E precedida da express3o “ingredientes:” ou “ingr.:”. (RDC n2 272/22).

8.2 Os ingredientes estdo em ordem decrescente da respectiva proporgdo. (RDC n2
272/22).

8.3 Os aditivos, se presentes, sdo declarados ao final da lista de ingredientes, junto
a sua funcdo principal e seu nome completo e/ou seu nimero INS. (RDC n2272/22).

8.4 Os ingredientes compostos sdo declarados acompanhados imediatamente de
uma lista entre parénteses com seus componentes. Obs.: este item nao se aplica
para os ingredientes compostos estabelecidos em Regulamento Técnico especifico
e que representem menos que 25% do produto acabado (excegdo aditivos). (RDC
ne272/22).

8.5 A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais,
na lista de ingredientes do produto. Sempre que a quantidade de agua adicionada
for superior a 3%, o percentual de dgua adicionado ao produto deve serinformado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem. (Decreto n® 9.013/17).

9 - ALERTAS

9.1 A adverténcia “contém gluten” ou “ndo contém gluten” esta presente em
caracteres com destaque, nitidos e de facil leitura. Obs.: E pratica de mercado
declarar as expressdes logo apds a lista de ingredientes, mas, elas podem estar em

qualquer lugar do rétulo desde que legiveis e visiveis. (Lei n? 10.674/03).
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9.2 Apresenta a expressdo “CONTEM LACTOSE” imediatamente apds ou abaixo da
lista de ingredientes com caracteres legiveis, em caixa alta, negrito, cor|
contrastante com a do fundo do rétulo e altura minima de 2 mm e nunca inferior a
altura de letra utilizada na lista de ingredientes. (Caso seja um alimento com
quantidade de lactose superior a 100mg/100g ou ml do produto tal qual exposto a
venda e que ndo seja um alimento com baixo teor de lactose). (RDC n2 727/22).
9.3 A declaracio de “CONTEM LACTOSE” n3o esta disposta em locais encobertos,
removiveis pela abertura do lacre ou de dificil visualizacdo, como areas de selagem
e de tor¢do. (RDC n2 727/22).

9.3 A declaracio “NAO CONTEM LACTOSE” ou similares, em alimentos comuns, é
usada como alegagdo nutricional e segue todos os requisitos dispostos na
legislagdo. (RDC n2 429/20 e IN n2 75/20).

9.4 A declaragdo “NAO CONTEM LACTOSE” ou similares de “Alimentos para dietas
com restricdo de lactose” seguem todos os requisitos dispostos na legislagdo. (RDC
ne 715/22).

9.4 Caso sejam ou contenham um dos alimentos listados na RDC n2 727/22 ou seus
derivados, apresentam a declaracdo “Alérgicos: Contém (nomes comuns dos
alimentos que causam alergias alimentares)”, “Alérgicos: Contém derivados de
(nomes comuns dos alimentos que causam alergias alimentares)” ou “Alérgicos:
Contém (nomes comuns dos alimentos que causam alergias alimentares) e
derivados”, conforme o caso.

9.5 Se nao for possivel garantir a auséncia de contaminagao cruzada por alérgenos
alimentares, consta a declaragao “Alérgicos: Pode conter (nomes comuns dos
alimentos que causam alergias alimentares)”. (RDC n2 727/22).

9.6 As adverténcias estdao agrupadas imediatamente apds ou abaixo da lista de
ingredientes e com caracteres legiveis, em caixa alta, negrito, cor contrastante com
a do fundo do rétulo e altura minima de 2 mm e nunca inferior a altura de letra
utilizada na lista de ingredientes. (RDC n2 727/22).

9.7 As declaragdes nao estdo dispostas em locais encobertos, removiveis pela
abertura do lacre ou de dificil visualizacdo, como dreas de selagem e de torcdo.
(RDC n2727/22).

10 - OUTRAS ADVERTENCIAS

10.1 No caso de alimentos com modificagGes no conteudo de nutrientes, consta a
frase de adverténcia em destaque e negrito: “Consumir preferencialmente sob
orientacdo de nutricionista ou médico”. (RDC n2 715/22).

10.2 Consta a frase de adverténcia em destaque e negrito: “Este produto pode ter
efeito laxativo”, para alimentos cuja previsdao razoavel de consumo resulte na
ingestdo didria superior a 20g de manitol, 50g de sorbitol, 90g de polidextrose ou
de outros polidis que possam que possam ter efeito laxativo. (RDC n2 715/22).
10.3 Consta a frase de adverténcia em destaque e negrito: “Contém fenilalanina”
para os alimentos com adi¢do de aspartame. (RDC n? 715/22).

10.4 Consta a frase de adverténcia em destaque e negrito: “Diabéticos: contém
(mono e/ou dissacarideo)”, caso seja um alimento para dietas com restricdo de
nutrientes ou para dietas com ingestdo controlada de nutrientes e contenha mono
ou dissacarideos. (RDC n2 715/22).

11 - IDENTIFICAGAO DE ORIGEM
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11.1 Declara o nome (razdo social) do fabricante ou produtor ou fracionador ou
titular (proprietario) da marca, além de distribuidor ou terceirizador, se for o caso.
(RDC n2 727/22).

11.2 Apresenta o endere¢o completo, pais de origem e municipio. (RDCn2727/22).
11.3 Utiliza uma das seguintes expressdes: “fabricado em...”, “produto...”, ou
“industria...” para identificacdo de origem. (RDC n2 727/22).

11.4 A expressdo “Industria Brasileira” feita em caracteres destacados. (Lei n2
4.502/64 e Decreto-Lei n® 1.593/77).

12 - INFORMAGCOES DO CONSORCIO (DE ACORDO COM IN 29/2020)

12.1 Identificacdo do consdrcio com letras maidsculas, na forma 'SIGLA - UF', com
tamanho de fonte ndo superior a maior usada na logomarca do servigo de inspecdo
e posicionada logo abaixo desta logomarca.

12.2 Denominac¢do do consodrcio, numero de inscricdo no Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas (CNPJ) e o endereco da sede onde possa ser demandado o
cumprimento de obrigacdes.

12.3 relagdo dos Municipios/UF consorciados, exceto se essa informacgao ja constar,
de pagina eletrénica propria, na rede mundial de computadores (LISTA DE
MUNICIPIOS DISPONIVEL NO SITE DO CONSORCIO CHAPADA FORTE).

12.4 Data de cadastro do consércio publico junto ao MAPA (17/07/2020).
12.5 Cédigo de barras do produto.

13 - IDENTIFICACAO DO LOTE

13.1 Tem impresso, gravado ou marcado de qualquer outro modo, uma indicacao
em cédigo em linguagem clara, que permita identificar o lote a que pertence o
alimento, de forma que seja visivel, legivel e indelével. (RDC n2 727/22).

13.2 E utilizado um cédigo chave precedido da letra “L” ou a data de fabricacdo de
embalagem ou prazo de validade em dia e 0 més ou 0 més e o ano, nesta ordem.
(RDC n2727/22).

14.1 Consta prazo de validade com pelo menos o dia e 0 més em produtos que
tenham prazo de validade menor ou igual a trés meses ou més e ano para aqueles
que tenham prazo de validade superior a trés meses. (RDC n2 727/22).

14.2 O prazo de validade é declarado por meio de uma das seguintes expressoes:

“consumir antes de...”, “valido até...”, “validade...”, “val....”, “vence..”,
“vencimento...”, “vto:...” ou “venc:...”. (RDC n2 727/22).

14.3 Indica onde encontrar a data caso ela ndo esteja logo apds a expressao. (RDC
ne 727/22).

14.4 O dia, més e ano estdo expressos em algarismos, em ordem numeérica ndo
codificada. O més pode ser indicado por meio das trés primeiras letras do mesmo,
desde que ndo induza ao erro. (RDC n2 727/22).

14.5 Caso exija condi¢Ges especiais para sua conserva¢do é apresentada uma
legenda com caracteres legiveis, indicando as precaug¢des necessarias para manter
suas caracteristicas normais, com temperaturas mdximas e minimas para a
conservacao do alimento e o tempo garantido de sua durabilidade nessas
condig¢des. (RDC n2 727/22).

14.6 Apresenta nova validade caso ela altere apds aberto. (RDC n2 727/22).
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15 — DATA DE FABRICACAO

15.1 E apresentada com dia, més e ano (caso declarada).

16 - INSTRUC@ES DE PREPARO E USO
16.1 E indicada, caso necessaria, de forma ndo ambigua e sem dar margem a falsas
interpretacdes, a fim de garantir a utilizacdo correta do alimento. (RDC n2 727/22).

16.2 Os produtos de carne crua suina e de aves apresentam instrucdes de preparo,
uso e conservagao conforme RDC n2 272, de 12 de julho de 2022.

17. - CARIMBOS E REGISTROS

17.1 Consta o carimbo da inspe¢ao municipal no modelo e dimensdes corretas.
(Legislagdo municipal).

17.2 O numero de registro estd indicado no rétulo seguindo os critérios
estabelecidos (Legislagdo municipal).

18 — TABELA NUTRICIONAL

18.1 Apresenta a informagdo nutricional de acordo com os modelos permitidos no
Anexo IX. (IN n2 75/20).

18.2 Esta redigida no idioma oficial do pais de consumo. (IN n2 75/20).
18.3 E apresentada com caracteres e linhas de com 100% preta aplicados em fundo
branco. (IN n2 75/20).

18.4 Esta com fonte Arial ou Helvética. (IN n2 75/20).

18.5 Esta com o tamanho das fontes, tamanhos, estilos e alinhamentos conforme
Anexo XIV. (IN n2 75/20).

18.6 Apresenta o numero de porcGes por embalagem, quando exigido. (IN n2
75/20).

18.7 Apresenta sua porc¢do e medida caseira quando exigido. (IN n2 75/20).

18.8 Apresenta coluna de 100g/ml, de por¢do e de VD, quando exigidos. (IN n2
75/20).

18.9 Informa valor energético, carboidratos, agucares totais, agucares adicionados,
proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans, fibras e sddio nesta
ordem. (IN n2 75/20).

18.10 Foi considerada a indentagdao necessdria em aclcares totais, agucares
adicionados, gorduras saturadas, gorduras trans e em qualquer outro nutriente,
vitamina ou mineral que tenha essa exigéncia. (IN n2 75/20).

18.11 Declara vitaminas e minerais somente se presentes em quantidade igual ou
maior a 5% da ingestdo diaria recomendada (IDR) por porc¢do indicada na ordem
definida no Anexo XI. (IN n2 75/20).

18.12 Utiliza as unidades corretas (kcal, g e mg). (IN n2 75/20).

18.13 Caso declare a quantidade de polidis, amido e/ou outros carboidratos
presentes no alimento, esta declaracdo consta conforme a ordem estabelecida no
anexo XI. (IN n2 75/20).

18.14 Utiliza alegacdo nutricional de forma correta, seguindo os critérios
estabelecidos no Anexo XX. (IN n2 75/20).

18.15 As alegagdes nutricionais ndo estao na parte superior da embalagem em caso
de FOP. (RDC n2 429/20).
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18.16 No caso de embalagem individual, apresenta a por¢do referente a todo o
conteddo da embalagem e sem a linha de porg¢&es por embalagem. (IN n2 75/20).
18.17 No caso de alimentos que necessitam de preparo a coluna de 100g ou ml é
referente ao alimento pronto para o consumo e a coluna de porg¢ao esta de acordo
com a quantidade necessaria para produzir uma porc¢ao estabelecida do produto
pronto para o consumo. (RDC n2 429/20).

18.18 No caso de produtos B2B apresenta a tabela nutricional apenas com a coluna
de 100g ou ml. (IN n2 75/20).

18.19 Aplica as regras de arredondamento conforme Anexo Il da IN n2 75, de 8 de
outubro de 2020.

18.19 Verifica as quantidades nao significativas de valor energético e nutrientes e
sua forma de expressdo conforme Anexo IV da IN n2 75, de 8 de outubro de 2020.
(RDC 429/20).

10 - OBSERVACOES FINAIS

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsdvel SIM
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ANEXO Il

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS PARA ANALISE DE
LEITE E PRODUTOS LACTEOS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

LEGISLAGAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS

MICRORGANISMO/TOXINA/

CATEGORIAS ESPECIFICAS METABOLITO

LEGISLACAO DE REFERENCIA

IN n2 76, de 26 de novembro de
2018, alterada pela IN n2 58, de

Leites pasteurizados Enterobacteriaceae/ml 5|0 10 * 6 de novembro de 2019 e pela
IN n2 55, de 30 de setembro de
2020.
Coliformes a 302C 5] 2 200 1.000
Queijos Coliformes a 452C 512 100 500 Portaria n° 146, de 07 de margo
Baixa Umidade Estafilococos coag. Pos./g 5|2 100 1.000 de 1996.
Salmonela sp /25g 5|0 0 &
Coliformes a 302C 5] 2 1.000 5.000
. Coliformes a 452 51 2 100 500 )
Queijos Estafil Pos./ c | 5 100 1.000 Portaria n° 146, de 07 de margo
Média Umidade S1ATIIOCOCOs Codg. 10576 ' de 1996.
Salmonela sp /25g 5|0 0 <
Listeria monocytogenes /25g 510 0 *
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Coliformes a 302C 5|2 5.000 10.000
Queijo de alta umidade Coliformes a 452C 5|2 1.000 5.000
(excetuando os Queijos . Portaria n° 146, de 07 de margo
Quartirolo, Cremoso, Criolo Estafilococos coag. Pos./g > | 2 100 2090 de 1996.
e Minas Frescal) Salmonela sp /25g Y 0 *
Listeria monocytogenes /25g 5|0 0 *
Coliformes a 302C 5| 3 100 1.000
Queijos de muito alta Coliformes a 452C 5| 2 10 100
umidade com bactérias Estafilococos coag. Pos./g 512 10 100 Portaria n° 146, de 07 de margo
lacticas em forma viavel e Fungos e Leveduras /g 5 | 2 500 5.000 de 1996.
abundantes Salmonela sp /25g 5|0 0 *
Listeria monocytogenes /25g 510 0 *
Coliformes a 302C 51| 2 100 1.000
Queijos de mais alta Coliformes a 452C 51| 2 50 500
umidade sem bactérias Estafilococos coag. Pos./g 511 100 500 Portaria n° 146, de 07 de marco
lacticas em forma vidvel e Fungos e Leveduras /g 5| 2 500 5.000 de 1996.
abundantes Salmonela sp /25g 510 0 .
Listeria monocytogenes /25g 5|0 0 *
Coliformes a 302C 512 10.000 100.000
i i Coliformes a 452C 5| 2 1.000 5.000
Queijos Q.uartlrolc?, ) Portaria n° 146, de 07 de marco
Cremoso, Criolo e Minas Estafilococos coag. Pos./g 5] 2 100 1.000 de 1996
Frescal Salmonela sp /25¢ 5|0 0 <
Listeria monocytogenes /25g 5|0 0 *
Coliformes a 302C 5| 3 200 1.000
. Coliformes a 452C 51| 2 100 1.000 Portaria n° 146, de 07 de margo
Queijos Ralados :
Estafilococos coag. Pos./g 5|2 100 1.000 de 1996.
Fungos e Leveduras /g 51| 2 500 5.000
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Salmonela sp /25g 5|10 0 &
Queijos Fundidos ou Coliformes a 302C 513 10 100
Reelaborados e Queijos Bl es ) AGEE 5 | 2 <3 10 Portaria n° 146, de 07 de margo
Processados por UHT ou de 1996.
UAT Estafilococos coag. Pos./g 5| 2 100 1.000
Coliformes totais 5] 2 10 100
Coliformes a 45°C 5|2 <3 10 R P AR A
ortaria n , de € margo
Manteiga Estafilococos coag. Pos./g 511 10 100 de 1996 ¢
Aerdbios mesofilos vidveis /g 5] 2 30.000 100.000
Fungos e leveduras /g 51 2 100 1.000
Aerdbios mesdfilos viaveis /g 5| 2 10.000 100.000
. . Coliformes totais 5| 2 10 100 Portaria n° 146, de 07 de margo
Creme de leite pasteurizado
Coliformes a 45°C 5|2 <3 10 de 1996.
Estafilococos coag. Pos./g 511 10 100
Creme de leite esterilizado Aerébios mesdfilos /g 5 | 9 100 Portaria n° 146, de 07 de marco
e UHT (apds incubagdo a 352C por 7 dias) de 1996.
Creme de leite a granel de * * | * * * Portaria n° 146, de 07 de marco
uso industrial de 1996.
Corclum AT dta et Coliformes a 302C 5] 2 10 100 S 1 B e G
ordura Anidra de Leite ortaria n , de e margo
ura Anidra ae Lt Coliformes a 452C 5| 2 <3 10 2
(Butterail) de 1996.
Estafilococos coag. Pos./g 511 10 100
Leite fluido a granel de uso
industrial
Micro-organismos Aerdbios mesofilos 5 | 2 30.000 100.000
Caseina alimentar vidveis/g ' ' IN n2 18, de 9 de marco de 2020.
Enterobactérias / g 5| 2 10 50
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Estafilococos coag. Positiva/g. 5] 1 10 100
Fungos e Leveduras/g 5|2 100 1.000
Salmonella spp. 10 | 0 |Auséncia/25g *
Mlcrorgamsn;z:a,izrigt/ngcos mesofilos 5 | 9 30.000 100.000
) : Coliformes a 30°C /g 52 10 100 Portaria n° 146, de 07 de margo
Leite em pd -
Coliformes a 45°C /g 512 <3 10 de 1996.
Estafilococos coag. Pos. /g 511 10 100
Salmonella sp. (25g) 10| O 0 *
. L f e Portaria n°370, de 04 de
Leite UHT (UAT) Aerdbios Mesofilos/ml 5|0 100 * setembro de 1997,
Bebida lactea UAT ou UHT Aerobios Mesofilos/mL (ou /g) 5|0 100 *
Aerdbios Mesofilos/mL (ou /g ) 512 7,5X10* |1,5X10°
Bebida lactea pasteurizada Coliformes/mL (ou/g) (30/352C) 5| 2 5 10 Portaria n° 146, de 07 de marco
Coliformes/mL (ou/g) (45°C) 512 2 5 de 1996.
Coliformes/mL (ou /g) (30/352C) 51| 2 10 100
Bebida lactea fermentada Coliformes/mL (ou /g) (45°C) 5|2 <3 10
Aerdbios Meséfilos / mL (ou /g) 5|0 - 100
Aerdbios Mesbfilos estaveis/ g 512 3,0 X 10* 1,0 x 10°
Coliformes g (302C) 5| 2 10 100
Composto lacteo Coliformes/g (452C) 5| 2 <3 10 IN n2 18, de 9 de margo de 2020
Stafilococos coag. 511 10 100
Salmonella sp (25g) 10| O 0 *
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Doce de leite Sthaphilococcus Coag. Pos./g 5] 2 10 100 Portaria n? 354, de 4 de
Fungos e Leveduras/g 5|2 50 100 setembro de 1997.
Coliformes/g (30°C) > | 2 10 100 IN n° 46, de 23 de outubro de
Kefir Coliformes/g (452C) 512 <3 10 ’ 5007,
Bolores e leveduras/g 5| 2 50 200
Coliformes/g (302C) 5| 2 10 100 3
Kumis Coliformes/g (452C) 512 <3 10 IN'n" 46, de ;god; outubro de
Bolores e leveduras/g 51| 2 50 200 .
O leite aromatizado ndo pode conter
leveduras, germes patogénicos,
liform rm m
Leite aromatizado de’f(:’rio(:ag:é(i)s(i:J iiZiqurgL:ac:i:SLJ(elagéo R * * lnstrugéo Normativa MAPA
defeituosa. Ndo pode conter mais de e, CREAERITHIID CR AN
50.000 (cinqiienta mil)
germes por mililitro.
Leite condensado Staphylococcus coagulase positiva 5|2 10 10?2 Instrucdo Normativa SDA n° 47,
Contagem de Bolores e Leveduras, UFC/g | 5 | 2 10 102 de 26 de outubro de 2018.
Leite cru refrigerado
Leite pasteurizado
Leite pasteurizado tipo A Enterobacteriaceae (UFC/mL) 510 10 *
Microrganismos Aerdbios
mesgéfilos (UFC/mL) > |2 Lo e 2l
Leite de Cabra Pasteurizado Coliformes/mL (30/35 °C) 5|2 2 4
Coliformes/mL (45°C) 5|2 0 1 N7 Ef2 3(1)(;1; EIED 6E
Salmonella spp./25 mL 510 0 < '
Leite de Cabra UHT Microrganismos Aerdbios 5 | o 10 *

mesofilos (UFC/mL)
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Coliformes/mL (30/35 °C) 5|0 0 *
Coliformes/mL (45°C) 5|0 0 *
Salmonella spp./25 mL 5|0 0 *
. . - o e o Instrugdo Normativa MAPA
4 5
Leite em p6 modificado Aerdbios Mesdfilos estaveis / g 51| 2 3,0x 10 1,0x 10 n°27, de 12 de junho de 2007.
Mlcroorgamsmf)'s afaroblos mesofilos 5 | 30.000 100.000
vidveis/g
Leite em pd Enterobacterias/g 5|0 10 * IN 53, de 1° de outubro de 2018.
Estafilococos coag. pos./g 5|1 10 100
Salmonela spp/25g 10| O 0 *
Portaria n° 370, de 04 de
. 7 . & * ’
Leite U.H.T Aerdbios Mesofilos/ml 510 100 setembro de 1997
Coliformes/g (302C) 512 10 100
. - IN n°46, de 23 de outubro de
Leites Fermentados Coliformes/g (452C) 5|2 <3 10 2007
Bolores e leveduras/g 51| 2 50 200
Microrganismos coliformes a 30°C, 5 | 5 10 100
UFC/grama
Microrganismos coliformes a 45°C, 5 | 2 <3 10 ) .
, UFC/grama Resolugdo n° 04, de 28 de junho
Mateiga comum
Salmonella sp. / 25 gramas 510 0 J de 2000.
Estafilococos coagulase positivos, 5 |1 10 100
UFC/grama
Bolores e Leveduras, UFC/grama 5| 2 103 104
Coliformes totais/g 5|2 10 100 b Y
Manteiga Coliformes/g (a 45°C) 512 <3 10 ortarlamarco ;e 199,6. € €
Salmonela sp/25g 5|10 0 w
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Estafilococus cog.po 511 10 100
Coliformes a 302-35° 51| 2 10 100
Mateiga da terra ou : . IN n° 30, de 26 de junho de
Manteiga de garrafa Coliformes a 45°C > | 2 3 10 2001.
Estafilococos coag. Pos./g 5 1 10 100
Aerdbios mesofilos / g 51| 2 10.000 100.000
i Coliformes totais / g 5|2 10 100 IN n°23, de 30 de agosto de
Coliformes a452C/ g 5|2 <3 10 2012.
Estafilococos coagulase positivo / g 5] 1 10 100
Aerdbios Mesdfilos viaveis/g 5| 2 10.000 100.000
Coliformes a 302 C/g 5| 2 10 100
. ; Coliformes a 452 C/g 5| 2 <3 10 Portaria n° 355, de 04 de
Queijo em PO
Estafilococos coagulase positivo/g 5|1 10 100 setembro de 1997.
Fungos e leveduras 5] 2 100 1.000
Salmonela spp/25g 510 0 *
Coliformes/g (30°C) 5| 2 1.000 5.000
Queijo Mozzarela - Coliformes/g (‘ESDC) " > | 2 100 200 Portaria n° 837, de 18 de junho
(Muzzarela ou Mussarela) Estafilococos Coagulacdo Positiva/g 5|2 100 1.000 de 2018,
Salmonella spp/25g 5|0 0 *
Listeria Monocytogenes/25g 5|0 0 *
Queijo Ralado (variedade Coliformes/g (30°C) 51| 2 200 1.000
de baixa umidade) (Queijos Coliformes/g (45°C) 5| 2 100 500
ralados elaborados com Stafilococus Coag. pos./g 51| 2 100 1.000
uma unica variedade de Fungos e Leveduras/g 52 500 5.000 Portaria n° 357, de 04 de
queijo) Salmonelas spp/25g 5|0 0 & setembro de 1997.
Queijo Ralado (variedade Coliformes/g (30°C) 5| 2 1.000 5.000
de média umidade) Coliformes/g (45°C) 51| 2 100 500
(Queijos ralados elaborados Stafilococus Coag. pos./g 512 100 1.000
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com uma Unica variedade Salmonelas spp/25g 5|0 0 *
de queijo) Listeria monocytogenes/25g 5|0 0 =
Fungos e Leveduras/g 5| 2 500 5.000
Coliformes/g (30°C) 5| 2 1.000 5.000
Queijos ralados elaborados Coliformes/g (45°C) 512 100 500
com queijos de média Stafilococus Coag. pos./g 5] 2 100 1.000
umidade com ou sem Salmonelas spp/25g 5|0 0 *
queijos de baixa umidade Listeria monocytogenes/25g 510 0 &
Fungos e Leveduras/g 5] 2 500 5.000
Coliformes/g (302C) 512 10 100 .
Requeijdo Coliformes/g (452C) 5|2 <3 10 Portaria n® 359, de 04 de
setembro de 1997.
Stafilococus Coag. pos./g 5|2 100 1.000
) As sobremesas lacteas devem atender IN ne 84, de 17 de agosto de
Sobremesas Lacteas aos critérios microbioldgicos . * * 2020.
estabelecidos em legislacdo especifica.
Aerdbios mesofilos vidveis/ g 5|2 3,0 x 10* 1,0 x 10°
Coliformes totais a 30°-35°C/ g 51| 2 10 100
Se1i6 @ i o6 Coliformes termotolerantes a 45°C/ g 51| 2 <3 10 IN n2 94, de 18 de setembro de
Staphylococcus aureus coagulase positivo 5 |1 10 100 2020.
/8
Salmonella spp/ 25g 5|10 0 o

Praga Aureliano Gondim, S/N° Centro, Andarai/BA, Cep n. 46.830-000

Email: chapadafortel@gmail.com CNPJ n. 18.810.874/0001-70

Pagina 23 de 49


mailto:Email:%20chapadaforte1@gmail.com

‘c"ﬁﬁ“ﬁﬁoADIARIO OFICIAL

CONSORCIO CHAPADA FORTE - BA

AUNIAU ﬂl.lE Fl]IlTAlEEE

PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS PARA ANALISE DE
LEITE E PRODUTOS LACTEOS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

LEGISLACAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS

CATEGORIAS ESPECIFICAS PARAMETRO

LEGISLACAO DE REFERENCIA

No mimino 60% - Extra gordo ou
duplo creme

Entre 45,0 e 59,9% - Gordo

Matéria gorda no extrato seco
Entre 25,0 e 44,9% - Semigordo

Entre 10,0 e 24,9% - Magro

Menos que 10% - Desnatado

Queijos Até 35,9% - Baixa umidade (massa

dura)

Entre 36,0 e 45,9% - Média
Umidade umidade (massa semidura)

Entre 46,0 e 54,9% - Alta umidade
(massa branda ou macio)

Portaria 146/1996
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Nao inferior a 55% - Muita alta
umidade (massa branda ou mole)

Matéria gorda (%m/m)

Minimo de 82 (no caso de
manteiga salgada a porcentagem
de matéria gorda ndao podera ser

inferior a 82%)

M _ Umidade (%m/m) Maximo 16 b - 146/1996
t t
s Extrato seco desengordurado (%m/m) Maéximo 2 ortaria /
Acidez na gordura (milimoles/100g de Maximo 3
matéria gorda)
Ind|C|cle fje perdxido (meg. de Miximo 1
peroxido/kg mat. gorda.)
Matéria gorda (g/100g de amostra) Minimo 98,5
Umidade (g/100g de amostra) Maximo 0,3
M .
antelga da terra Acidez (em soluto alcalino normal %) Maximo 2,0 IN 30/2001
ou Manteiga de garrafa
Sélidos ndo gordurosos (g/100g ) Maéximo 1,0
Determinagao de gordura de origem *
vegetal Negativa
T i .
eor de gordu;z;\%s sdlidos totais Entre 35% e 60%
Queijo de coalho IN 30/2001
Demais caracteristicas estabelecidas na

Portaria 146
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Teor de gordura nos

0, 0,
solidos totais (GST) B 20 @R
Queijo de manteiga IN 30/2001
Teor maximo de umidade 54,9% m/m
. o
Matéria gorda (% (m/m) g de Minimo 10,0
Creme de leite de baixo gordura/100g Miximo 19 9
teor de gordura/leve/ creme) Portaria 146/1996
semi creme ; 0 2
Acidez (% (m/m) g de ac. Lacteo/ Miximo 0,20
100g creme)
. o
Matéria g(:(rjdar(//olé)r(;\/m) g de Minimo 20,0
gordura g Maximo 49,9
Creme creme) Portaria 146/1996
. o ,
Acidez (% (m/m) g de ac. Lacteo/ Maximo 0,20
100g creme)
Matéria gorda (% (m/m) g de
gordura/100g Minimo 50,0
Creme de alto teor de gordura creme) Portaria 146/1996
. 0 .
Acidez (% (m/m) g de ac. Lacteo/ M4ximo 0,20
100g creme)
Umidade g/100g M3dximo 30,0

Doce de leite

Matéria Gorda g/100g

Doce de leite 6,0 a 9,0

Doce de leite com creme
Maior que 9,0

Portaria 354/1997
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Cinzas g/100g Maximo 2,0

Proteina g/100g Minimo 5,0

Requeijao - 45,0 a 54,9

Matéria gorda no extrato seco g/100g | Requeijdo cremoso - Minimo 55,0

Requeijao de manteiga - Minimo

25,02 59,9
Requeijdo Portaria 359/1997

Requeijao - Maximo 60,0

Umidade g/100g Requeijdo cremoso - Maximo 65,0

Requeijao de manteiga - Maximo
58,0

Caracteristicas de composicao e
Queijo Prato qualidade dos queijos de média * Portaria 358/1997
umidade e gordos

Umidade g/100g M3dximo 60,0
Queijo
Mozzarela (Muzzarella ou portaria 364/1997
Mussarela)
Matéria Gorda ou Extrato Seco g/I00g Minimo 35,0
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Massa Umidade g/100g Mdximo 55,0
SEIEICELIEIFOTET Portaria 366/1997
Mozzarella (Muzzarella ou
Mussarela) Matéria Gorda em Minimo 35,0
Extrato seco g/100g
Queijo Umidade g/100g Maximo 70,0
Processado ou Fundido,
Processado Pasteurizado e Portaria 356/1997
Processado ou Fundido U.H.T
(UAT) Matéria gorda em extrato seco Minimo 35,0
Umidade g/100 Maximo 5,0
Matéria gorda Maximo 60,0
Queijo em pé Portaria 355/1997
Lactose g de lactose monohidrato/100g Maximo 6,0
Proteina g/100g Minimo 22,0

Queijo ralado

Umidade g/100g - Queijos Ralados
Desidratos:
Com predominéncia (>50% m/m) de
gueijos de baixa umidade

Maximo 20g/100g

Portaria 357/1997
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Com predominancia (> 50% mim) de
gueijos de média umidade

Maximo 30g/100g

Matéria gorda no extrato seco g/100g

A matéria gorda no extrato seco
deve corresponder a média
ponderada dos valores da matéria
gorda no extrato
seco estabelecidos para as
variedades nas proporcdes

utilizadas
Matéria Gorda % m/v Minimo 3,0
Acid ic. latico/100 ml 0,14a0,18
Leite UAT (UHT) integral cidez g c. latico/ m a,\
Estabilidade ao etanol 68% (v/v) Estavel
Extrato seco desengordurado % (m/m) Minimo 8,2
Matéria Gorda % m/v 0,6a2,9
i i Acidez g ac. latico/100 ml 0,14a0,18
Le.tg UAT (UHT) semi ou e g / a Portaria 370/1997
parcialmente desnatado Estabilidade ao etanol 68% (v/v) Estavel
Extrato seco desengordurado % (m/m) Minimo 8,3
Matéria Gorda % m/v Maximo 0,5
) Acidez g 4c. latico/100 ml 0,14a0,18
Leite desnatado -
Estabilidade ao etanol 68% (v/v) Estavel
Extrato seco desengordurado % (m/m) Minimo 8,4
Gordura (% m/m) Maior ou igual a 26,0
Umidade (%m/m) (a) Max. 5,0
Leite em po integral IN 53/2018
Teor de proteinas do leite no extrato Min. 34

seco desengordurado (%m/m) (a)
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Acidez titulavel (ml NaOH 0,1N/10g

sélidos ndo gordurosos) HERG LY
indice de insolubilidade (ml) Max. 1,0
Particulas queimadas (max.) Disco B
Gordura (% m/m) Maior a 1,5 e menor a 26,0
Umidade (%m/m) (a) M3éx. 5,0
Teor de proteinas do leite no extrato ,
Min. 34
Leite em pé parcialmente seco desengordurado (%m/m) (a)
desnatado Acidez titulavel (ml NaOH 0,1N/10 .
sélidos néfy gordurosos) /108 Max. 18,0
indice de insolubilidade (ml) Max. 1,0
Particulas queimadas (max.) Disco B
Gordura (% m/m) Menor ou igual que 1,5
Umidade (%m/m) (a) Max. 5,0
Teor de proteinas do leite no extrato Min. 34
seco desengordurado (%m/m) (a)
Leite em pd desnatado Acidez titulavel (ml NaOH 0,1N/10g Max. 18,0

solidos ndo gordurosos)

indice de insolubilidade (ml)

Max. 1,0. Para leite de alto
tratamento térmico Max. 2,0

Particulas queimadas (max.) Disco B

Leite em pd instantaneo Umectabilidade (s) Max. 60
integral Dispersabilidade (%, m/m) Min. 85

Leite em pd instantaneo Umectabilidade (s) Max. 60
parcialmente desnatado Dispersabilidade (%, m/m) Min. 90
Leite em pé instantaneo Umectabilidade (s) Max. 60
desnatado Dispersabilidade (%, m/m) Min. 90
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(a) O teor de dgua ndo inclui a agua de cristalizacdo da lactose; o teor de extrato seco desengordurado inclui a 4gua da cristalizacdo da

lactose.

Queijo Minas Frescal

Correspondem as caracteristicas de composi¢do e qualidade dos queijos de
muito alta umidade e semi-gordos.

Portaria 352/1997

Queijo
Parmesao, Parmesano,
Reggiano, Reggianito e Sbrinz

Correspondera as caracteristicas de composicdo e qualidade dos queijos de
baixa umidade e contelido minimo de 32g/100g me matéria gorda no
extrato seco.

Portaria 353/1997

Queijo Danbo

Corresponde as caracteristicas de composicdo e qualidade dos queijos de
média umidade e gordos, estabelecidas no Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Queijos.

Portaria 360/1997

Corresponde &s caracteristicas de eomposicdo e qualidade dos queijos de

Queijo Tilsit média umidade e gordos, estabeiecidas no Regulamento Técnico de Portaria 361/1997
Identidade e Qualidade de Queijos.
B Corresponde as caracteristicas de composi¢do e qualidade dos queijos de ‘
Queijo Tybo média umidade e semigordos estabelecidos no Regulamento Técnico de Portaria 362/1997
Identidade e Qualidade de Queijos.
Queijo Corresponde as caracteristicas de composicao e qualidade dos queijos de

Pategras Sandwich

média umidade e semigordos estabelecidas no Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Queijos.

Portaria 363/1997

Queijo Tandil

Corresponde as caracteristicas de composi¢do e qualidade dos queijos de
média umidade e gordos, estabelecidas no Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Queijos.

Portaria 365/1997

Queijo Petit Suisse

Correspondem as caracteristicas de composi¢do e qualidade dos queijos de
muita alta umidade, estabelecidas no Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade de Queijos.

IN 53/2000
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Bebida Lactea sem adig¢do ou Teor de proteinas de origem )
Bebida Lactea sem produto(s) lactea (g/100g) Min. 1,7
ou substancia(s) alimenticia(s)

Bebida lactea com adicao ou Teor de proteinas de origem )
Bebida Lactea com produto(s) lactea (g/100g) Min. 1,0
ou substancia(s) alimenticia(s)

Bebida lactea com Leite(s) Teor de proteinas de origem Min. 1.4
Fermentado(s) lactea (g/100g) T
Bebida lactea fermentada sem
adi¢Ges ou Bebida Lactea Teor de proteinas de origem Min. 1.7
fermentada sem produto(s) ou lactea (g/100g) Y
substancia(s) alimenticia(s)
Bebida lactea fermentada com
adicBes ou Bebida Léctea Teor de proteinas de origem Min. 1.0
fermentada com produto(s) ou lactea (g/100g) -
substancia(s) alimenticia(s)
Bebida lactea fermentada com Teor de proteinas de origem Min. 1.4
Leite(s) Fermentado(s) lactea (g/100g) -
Bebida lactea tratada , .
. . Teor de proteinas de origem ,
termicamente apds lactea (g/100g) Min. 1,2
fermentacao

IN 16/2005

Nota 1: A Bebida Lactea sem adi¢do deve ter no minimo 2g/100g de matéria gorda lactea.

Nota 2: Bebida Lactea com AdigBes, que apresente caracteristicas organolépticas iguais ou semelhantes a Bebida Lactea sem Adicao, deve
ter no minimo 1,7g/100g de proteina de origem lactea e 2g/100g matéria gorda de origem Lactea.
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Composto Lacteo ou Composto Teor de proteinas de origem Min. 13%
Lacteo sem adigdo (Nota 5) lactea (g/100g)

Composto Lacteo com
IN 28/2007

Teor de proteinas de origem

sabor ......... ou , Min. 9%
Composto Lacteo com ......... it (/B0
sabor.......... (Nota 6)

Nota 5: O Composto Lacteo ou Composto Lacteo sem Adigdo na cor branca pronto para consumo, apds reconstituicdo, deve ter no minimo
1,9g /100ml de proteinas lacteas.
Nota 6: O Composto Lacteo com ............ ou Composto Lacteo Sabor ........... ou Composto Lacteo com .......... Sabor........... , pronto para
consumo, apods reconstituicdo, deve ter no minimo 1,3g /100ml de proteinas lacteas.
NOTA 6-A: O Composto Lacteo com Adicdo que apresentar caracteristicas (cor, odor e sabor) semelhantes ao Leite em P, pronto para
consumo, apds reconstituicdo, deve ter no minimo 1,9g /100ml de proteinas lacteas.

Com creme - Min. 6,0
Integral - 3,0a 5,9

Matéria gorda lactea (g/100g) (*)

Parcialmente desnatado - 0,6 a 2,9
Desnatado - Max. 0,5

Kefir IN 46/2007
Acidez (g de acido latico/100g) 0,6a2,0
Proteinas lacteas (g/100g) Min. 2,9
Em particular: Acidez (g de acido <1,0
latico/100g)
Em particular: Etanol (% v/m) 0,5a1,5

(*) Os leites fermentados com agregados, agucarados e/ou saborizados poderdo ter contetido de matéria gorda e proteinas inferiores, ndo
devendo reduzir-se a uma proporg¢ao maior do que a porcentagem de substancias alimenticias ndo-lacteas, aglicares acompanhados ou nao
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de glicidios (exceto polissacarideos e polialcodis) e/ou amidos ou amidos modificados e/ou maltodextrina e/ou aromatizantes/saborizantes

adicionados.

Kumis

Matéria gorda lactea (g/100g) (*)

Com creme - Min. 6,0

Integral - 3,0a5,9

Parcialmente desnatado - 0,6 a 2,9

Desnatado - Max. 0,5

Acidez (g de acido latico/100g) 0,6a2,0
Proteinas lacteas (g/100g) Min. 2,9
Em particular: Acidez (g de acido 0.7
latico/100g) ’
Em particular: Etanol (% v/m) Min. 0,5

IN 46/2007

(*) Os leites fermentados com agregados, agucarados e/ou saborizados poderdo ter contetido de matéria gorda e proteinas inferiores, ndo
devendo reduzir-se a uma proporg¢ao maior do que a porcentagem de substancias alimenticias ndo-lacteas, aglicares acompanhados ou nao
de glicidios (exceto polissacarideos e polialcodis) e/ou amidos ou amidos modificados e/ou maltodextrina e/ou aromatizantes/saborizantes

adicionados.

Leite Condensado

Gordura

Leite condensado com alto teor de
gordura - minimo de 16,0g/100g

Leite condensado integral - Minimo
de 8,0g/100g e inferior a
16,0g/100g

Leite condensado parcialmente
desnatado - superior a 1,0g/100g e
inferior a 8,0g/100

IN 47/2018
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Leite condensado desnatado -
maximo 1,0g/100g

Leite condensado com alto teor de
gordura - minimo de 34,0g/100g

Leite condensado integral -

minimo de 34,0g/100g
Proteinas nos sdlidos lacteos ndo

gordurosos

Leite condensado parcialmente
desnatado - minimo de 34,0g/100g

Leite condensado desnatado -
minimo de 34,0g/100g

Leite condensado com alto teor de
gordura - minimo de 14,0g/100g

Sélidos lacteos ndo gordurosos

Leite condensado parcialmente
desnatado - minimo de 20,0g/100g

Leite condensado integral - minimo
de 28,0g/100g

Solidos lacteos totais

Leite condensado parcialmente
desnatado - minimo de 24,0g/100g
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Leite condensado desnatado -
minimo de 24,0g/100g

O contetdo dos sdlidos lacteos totais e dos sélidos lacteos nao gordurosos incluem a dgua de cristalizagdo da lactose.

Gordura

Min. 3,0g/100g

Proteina total

Min. 2,9g/100g

lactose anidra

Min. 4,3g/100g

Sélidos ndo gordurosos

Min. 8,4g/100g

Solidos totais

Min. 11,4g/100g

Acidez titulavel

Entre 0,14 e 0,18 gramas de acido

Leite Cru Refrigerado latico/100 mL IN 76/2018
Estabilidade ao alizarol na o
concentragdo minima de 72% v/v
Densidade relativa a 152C/ 152C Entre 1,028 e 1,034
’ entre -0,5302%H e -0,555°H,
Indice crioscépico equivalentes a-0,5122Ce a-
0,5362C
Integral - Min. 3,0g/100g
Gordura Semidesnatado - 0,6 a 2,9g/100g
Desnatado - Max. de 0,5g/100g
Leite Pasteurizado Acidez 0,142 0,18 em g de acido IN 76/2018

lactico/100mL

Densidade relativa 15/15°C

Integral - 1,028 a 1,034

Semidesnatado ou desnatado -
1,028 a 1,036
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indice crioscépico

Entre -0,530°H e -0,555°H
(equivalentes a-0,512°Ce a -
0,536°C)

Teor de sélidos ndo gordurosos

Minimo 8,4 g/100g com base no
leite integral e para os demais
teores de gordura, esse valor deve
ser corrigido pela férmula Sélidos
N&o Gordurosos g/100g = 8,652 -
(0,084 x Gordura g/100g)

Proteina total

Min. 2,9g/100g

Lactose anidra

Min. 4,3g/100g

Testes enzimaticos

Prova da fosfatase negativa e prova
de peroxidase positiva

Leite Pasteurizado Tipo A

Integral - Min. 3,0g/100g

Gordura Semidesnatado - 0,6 a 2,9g/100g
Desnatado - Max. de 0,5g/100g
Acidez 0,14 a 0,18 em g de acido

lactico/100mL

Densidade relativa 15/15°C

Integral - 1,028 a 1,034

Semidesnatado ou desnatado -
1,028 a 1,036

indice crioscépico

Entre -0,530°H e -0,555°H
(equivalentes a-0,512°Ce a -
0,536°C)

IN 76/2018
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Teor de sdlidos ndo gordurosos

Minimo 8,4 g/100g com base no
leite integral e para os demais
teores de gordura, esse valor deve
ser corrigido pela férmula Sélidos
N&o Gordurosos g/100g = 8,652 -
(0,084 x Gordura g/100g)

Proteina total

Min. 2,9g/100g

Lactose anidra

Min. 4,3g/100g

Testes enzimaticos

Prova da fosfatase negativa e prova
de peroxidase positiva

Leite de Cabra

Gordura, % m/m
(ver Nota 1)

Integral - teor original

Semidesnatado - 0,6 a 2,9

Desnatado - Max. 0,5

Acidez em % acido latico

0,13 a 0,18 para todas as
variedades ( ver Nota 2)

Sélidos Ndo Gordurosos % m/m

Min. 8,20
para todas as variedades

Densidade 15/15°C

1,0280 - 1,0340
para todas as variedades

Indice Crioscépico °H

Entre -0,550 e -0,585
para todas as variedades

Proteina Total
(N x 6,38) %m/m

Min. 2,8
para todas as variedades

IN SDA 37/2000
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Lactose % m/v

Min. 4,3
para todas as variedades

Cinzas % m/v

Min. 0,70
para todas as variedades

Nota 1: Serdo admitidos valores inferiores a 2,9% m/m para as variedades integral c semi-desnatada, mediante comprovagdo de que o teor

Nota 2: A faixa normal para a acidez tituldvel de leite de cabra cru congelado variard de 0,11% a 0,18%, expressa em dacido lactico.

médio de gordura de um determinado rebanho ndo atinge esse nivel.

Acidez % (m/m) g de &cido lactico/100g Méx. 0,20
Nata Matéria gorda % (m/m) g de Min. 45 IN 23/2012
gordura/100g ’
O Queijo Azul obedecera as caracteristicas de composi¢ao e qualidade dos
Queijo Azul gueijos de média ou alta umidade e gordos estabelecidas no Regulamento IN 45/2007
Técnico Geral de Identidade e Qualidade de Queijos.
Teor de matéria gorda no extrato seco Min. 25g/100g
Queijo Cremoso ou Cream
IN 71/2020
Cheese
Teor de umidade Max. 78g/100g
Teor de gordura no extrato seco De 42,0g/100g a 57,0g/100
Queijo Minas Padrio & 8/100g 8/100g IN 66/2020
Teor de umidade De 36,0g/100g a 45,9g/100g
Teor de gordura no extrato seco De 42,0g/100g a 59,9g/100
Queijo Minas Meia Cura F R R e S 8/100g 8/100g IN 74/2020

Teor de umidade

De 36,0g/100g e 45,9g/100g
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Queijo provolone deve cumprir com os parametros fisico-quimicos
estabelecidos no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de

Queijo Provolone Queijos, para os queijos de alta, média ou baixa umidade, e semigordo, IN 73/2020
gordo ou extragordo, conforme sua classificagdo de acordo com os incisos | e
Il do art. 32.
" . Corresponderao aos dos queijos de média umidade previstos
Queijo Regional do Norte na Portaria 146/96. IN 24/2002
Teor de umidade Max. 40,0g/100g
Queijo Reino { . IN 48/2018
) Teor de gordura no extrato seco Min. 45,0g/100g e max. de
59,9g/100g
Fresca: de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
de Queijos, como um queijo de muito alta umidade e desnatado, magro ou
semigordo.
Ricota IN 65/2020
Defumada: de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade de Queijos, como um queijo de baixa, média ou alta umidade e
desnatado, magro, semigordo ou gordo.
Proteinas de origem lactea Min. 2g/100
Sobremesa Lactea sem adicoes 5 8/100g
Sélidos totais Min. 20g/100g
Proteinas de origem lactea Min. 1g/100
Sobremesa Lactea com adigdes — g - - 8/100g
Sdlidos totais Min. 10g/100g
. Acidez De 0,6g a 2g/100g
Sobremesa lactea fermentada IN 84/2020

sem adicoes

Proteinas de origem lactea

Min. 2g/100g

Sélidos totais

Min. 20g/100g

Sobremesa lactea fermentada
com adigdes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g
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Sobremesa lactea tratada
termicamente apoés
fermentagdo sem adig¢Ges

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 2g/100g

Solidos totais

Min. 20g/100g

Sobremesa lactea tratada
termicamente apods
fermentagdo com adigGes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Solidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro sem
adicoes

Proteinas de origem lactea

Min. 1,7g/100g

Sélidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro com
adigoes

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Solidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro
fermentada, sem adicdes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1,7g/100g

Solidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro
fermentada com adices

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Solidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro
tratada termicamente apds
fermentagao sem adigbes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1,7g/100g

Solidos totais

Min. 10g/100g

Sobremesa lactea de soro
tratada termicamente apds
fermentagdao com adigGes

Acidez

De 0,6g a 2g/100g

Proteinas de origem lactea

Min. 1g/100g

Solidos totais

Min. 10g/100g

Soro de Leite

pH

De 6,0a 6,8

Sélidos totais (g/100mL)

Min. 5,0*

IN 94/2020
Portaria 386/2021
Portaria 658/222

* Minimo 4,5, para soros, obtidos de queijo de massa lavada.
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PARAMETROS MICROBIOLOGICOS PARA ANALISE DE

OVOS E DERIVADOS
SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

LEGISLACAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS E IN 161/2022 E RDC 724/2022 - ANVISA

CATEGORIAS ESPECIFICAS

MICRORGANISMO/TOXINA/

METABOLITO

Ovo integro cru (clara e gema)

Salmonella/25g

c m M LEGISLAGAO DE REFERENCIA

0 Aus

IN n2 161, de 12 de julho de
2022.

Ovo integral pasteurizado

Contagem padrao

maximo de 5x10*

Coliformes fecais

auséncia em 1g

Salmonela spp.

auséncia em 25g

Staphylococcus aureus

ausénciaem 1g

Portaria n2 728, de 26 de
dezembro de 2022.

Ovo desidratado

Contagem padrao

maximo de 5x10*

Coliformes fecais

ausénciaem 1g

Salmonela spp.

auséncia em 25g

Portaria n? 728, de 26 de
dezembro de 2022.
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Staphylococcus aureus ausénciaem 0,1g
Ovos em conserva, acidificados, com Salmonella/25g 5 0 Aus @
liguido de cobertura, adicionados de . 5 5 IN n2 161, de 12 de julho de
~ . Enterobacteriaceae/g 5 1 10 10
conservadores, nao comercialmente 2022.
estéreis. Bolores e leveduras/g 5 1 103 10%
o | s o Salmonella/25g 5 0 Aus *
vos em salmoura ou outros liquidos, o .
. © 161, de 1°
mantidos sob refrigeracdo, ndo Enterobacteriaceae/g 5 1 102 103 D =50 dzeozzdejulho =
comercialmente estéreis. ’
Bolores e leveduras/g 5 1 103 10%

CONSORCO ~ ‘ ‘ <
PARAMETROS FISICO-QUIMICOS PARA ANALISE DE
CHAPADA

OVOS E DERIVADOS

NI M FRTRLLEE SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

LEGISLACAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS

CATEGORIAS ESPECIFICAS PARAMETRO LEGISLAGCAO DE REFERENCIA
Sélidos totais, minimo (%) Min. 23%
pH 7a7,8
Ovo integral pasteurizado Cinzas Max. 1,1 Portaria 728/2022
Proteinas (N.6,25) Min. 11,7%
Gorduras Min. 10%
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Ovo desidratado

Sélidos totais, minimo (%) Min. 96%
pH 7a9
Cinzas Max. 4
Proteinas (N.6,25) Min. 45%
Gorduras Min. 40%

Portaria 728/2022

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS PARA ANALISE DE
PRODUTOS DAS ABELHAS

SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

CATEGORIAS ESPECIFICAS

LEGISLACAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS

MICRORGANISMO/TOXINA/

Geléia real

METABOLITO

Coliformes a 45°C/g 0 0 &
Salmonella ssp - Shigella ssp 25g 0 0 *
Fungos e leveduras UFC/g 2 10 100

IN n° 03, de 19 de janeiro de
2001.
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PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS PARA ANALISE DE
PRODUTOS DAS ABELHAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

CATEGORIAS ESPECIFICAS

LEGISLAGAO DE REFERENCIA - RTIQ ESPECIFICOS ‘

Mel floral

PARAMETRO LEGISLACAO DE REFERENCIA
Acu dut Iculad ,
gUcares re u orfes (ca .cu ados Min. 65¢/100g
como agucar invertido)
Umidade Max. 20g/100g
Sacarose aparente Max. 6g/100g
- o X IN 11/2000
Minerais (cinzas) Max. 0,6/100g
Pélen Presente
Fermentagao Sem indicios
Acidez Max. 50 mil mEqg/kg
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Atividade diastatica

Como minimo, 8 na escala de Gothe. Os
méis com baixo conteldo enzimatico
devem ter como minimo uma atividade
diastasica correspondente a 3 na escala
de Gothe, sempre que o
conteudo de hidroximetilfurfural ndo
exceda a 15 mg/kg.

Hidroximetilfurfural

Max. de 60 mg/kg.

Mel de melato

Acucares redutores (calculados
como aglcar invertido)

Min. 60g/100g

Umidade

Max. 20g/100g

Sacarose aparente

Max. 15g/100g

Minerais (cinzas)

Max. 1,2/100g

Pélen Presente
Fermentacao Sem indicios
Acidez Max. 50 mil mEqg/kg

Atividade diastatica

Como minimo, 8 na escala de Gothe. Os
méis com baixo conteldo enzimatico
devem ter como minimo uma atividade
diastdsica correspondente a 3 na escala
de Gothe, sempre que o
conteudo de hidroximetilfurfural ndo
exceda a 15 mg/kg.

IN 11/2000
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Hidroximetilfurfural Max. de 60 mg/kg
Ponto de fusdo 61°Ca 65°C
Solubilidade Insoltivel em agua, soltvel em 6leos
volateis, éter, cloroférmio e benzeno.
Cera de abelhas P : IN 03/2001
Indice de acidez 17 a 24 mg KOH/g
indice de ésteres 72a79
indice de relacdo ésteres e acidez 3,3a4,2
Ponto de saponificagdo turva M3éx. de 65°C
Umidade 60 a 70%
Cinzas Max. 1,5% (m/m)
Proteinas Min. 10% (m/m)
Acucares redutores, em glicose Min. 10% (m/m)
Geleia real Lipideos totais Min. 3% IN 03/2001
pH3,4a4,5 3,4a4,5
indice de acidez 23,0 a 53,0 mgKOH/g
Sacarose Max. 5,0%
HDA Min. 2% (m/m) na base seca
Umidade Max. 3,0 % (m/m)
Cinzas 2,0a5,0 (m/m)
Proteinas Min. 27% (m/m)
Geleia real liofilizada Agucares redutores Min. 27% (m/m) IN 03/2001
Amido Aus.
Lipideos totais Min. 8,0%
Sacarose Max. 5,0%
HDA Min. 5,0% (m/m) base seca
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Pélen apicola - Max. 30%
Umidade i , ; ,
Pélen apicola desidratado - Max. 4%
Cinzas Max. 4% (m/m) na base seca
Pélen apicola Lipideos Min. 1,8% (m/m) na base seca IN 03/2001
Proteinas Min. 8% (m/m) na base seca
Aclcares totais 14,5 a 55,0% (m/m) na base seca
Fibra bruta Min. 2% (m/m) na base seca
Acidez livre Max. 300 mEq/kg
pH 436
Perda por dessecacao Max. 8% (m/m)
Cinzas Max. 5% (m/m)
Cera Max. 25% (m/m)
L Compostos fendlicos Min. 5% (m/m)
Prépolis IN 03/2001
Flavondides Min. 0,5% (m/m)
Atividade de oxidagdo M3dx. 22 segundos
Massa mecanica Max. 40% (m/m)
Soltveis em etanol Min. 35% (m/m)
Extrato seco Min. 11% (m/v)
Cera Max. 1% do extrato seco (m/m)
. Compostos flavondides Min. 0,25% (m/m) IN 03/2001 e IN n2 42, de 24 de
Extrato de prépolis
Compostos fendlicos Min. 0,50 (m/m) novembro de 2017.
Atividade de oxidagao Max. 22 segundos
Teor alcodlico Max. 70° GL (v/v)
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Metanol

Maximo 20 mg (vinte miligramas) de
metanol /100 mL (cem mililitros)

Espectro de absorcao de radiagdes
UV visivel

O extrato de propolis deve apresentar
picos
caracteristicos das principais classes de
fiavondides entre 200 nm e 400 nm.

Acetato de chumbo

Positivo

Hidréxido de sédio

Positivo
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